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Berufsbild

Dauer der Ausbildung

Ausbildung

Lohnempfehlung

Ferien

Bedingungen an Lehrbetrieb
Anforderungen an
Berufsbildner/Berufsbildnerin

Unterstiitzung

Begleitungsaufwand

Prifung

Weiterbildung

Auskiinfte

BERUFSBILDUNG

Hauswirtschaftspraktikerin EBA
Hauswirtschaftspraktiker EBA

Hauswirtschaftspraktikerinnen und -praktiker untersttitzen das Ktichenteam beim Kochen,
erledigen Routinearbeiten wie Abwasch, Speiseverteilung und Lagerung. Sie reinigen
Raume und Mobiliar fachgerecht und 6kologisch. Einfache Arbeiten des Waschekreislaufes
und der Instandhaltung von Textilien erledigen sie 6konomisch und 6kologisch. Sie
verrichten einfache Arbeiten in der Gastebetreuung wie Mithilfe beim Service oder
Tischdecken.

2 Jahre

4 Tage im Ausbildungsbetrieb
1 Tag in der Berufsfachschule
4 Tage Uberbetriebliche Kurse pro Lehrjahr

Fr. 650.— bis Fr. 730.— (1. Lehrjahr)
Fr. 820.— bis Fr. 870.— (2. Lehrjahr)
Empfehlungen der Kantone BS/BL

5 Wochen
Betreuter Arbeitsplatz

Fachperson Hauswirtschaft oder mit verwandtem Beruf mit mindestens zweijahriger
Berufserfahrung, Freude am Umgang mit jungen Menschen, Kursbesuch «Ausbildungskurs
fur Berufsbildner/-innen» (40 Lektionen) oder Nachweis gleichwertiger Ausbildung.

Bei Problemen steht Lernenden und Berufsbildner/innen eine individuelle Begleitung (iB)
zur Verflgung.

Am Anfang der Lehre hoher (ca. 1 Tag pro Woche fir Berufsbildner/-innen),
in der Regel tritt im Verlauf des 1. Semesters eine splrbare Arbeitsunterstiitzung
im Betrieb ein, wenn gut instruiert wurde.

Am Schluss der Ausbildung wird nach erfolgreicher Prifung in Theorie und Praxis
ein eidgendssisches Berufsattest (EBA) abgegeben.

Nach erfolgreichem Abschluss ist ein Einstieg in das 2. Lehrjahr des Berufes Hauswirtschafter/
Hauswirtschafterin EFZ moglich, um das eidgendssische Fahigkeitszeugnis zu erlangen.

Interessierte Lehrstellenanbieter erhalten das Gesuchsformular beim jeweiligen Amt
fur Berufsbildung:
www.afb.dbk.ch
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Welche Arbeiten miissen im Betrieb erlernt und geiibt werden kénnen?

Ausbildungsinhalte

Hauswirtschaftspraktikerin EBA / Hauswirtschaftspraktiker EBA

Erndhrung und - Routinearbeiten wie Rusten und Mise en place in der Kiiche ausfihren
Verpflegung - Einfache Mahlzeiten zubereiten
- Nahrungsmittel sachgerecht und qualitatserhaltend lagern
- Gerate zur Abwasch- und Verteilorganisation bedienen
- Reinigung von Maschinen und Geraten

Wohnen und - Rdume wohnlich mitgestalten
Reinigungstechnik - Einfache, tagliche Arbeiten der Reinigung und Pflege
- Kontrolle von Raumen und Einrichtungen gemass Checklisten

Wascheversorgung - Sortieren der Textilien fur den Waschevorgang
- Wasche waschen und aufbereiten
- Beschadigte Wasche flicken
- Okologischer und dkonomischer Einsatz der Maschinen

Gastebetreuung - Anwendung der grundlegenden Serviceregeln
- Mise en place fur Service ausfuhren

- Tische decken und dekorieren

Administration - Einfache administrative Arbeiten erledigen
- Informationen an die zustandige Stelle weiterleiten

Gesundheit - Regeln des Gesundheitsschutzes und der Unfallverhtung kennen und anwenden

Informationsblatter zu den Berufen der beruflichen Grundbildung mit eidg. Berufsattest
Konzept und Gestaltung  © Amt fur Berufsbildung und Berufsberatung, Basel-Stadt
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